
* Fruits et légumes frais                                                                     Tarif de 4,15€ pour les inscrits / Tarif de 5,65€ pour les non inscrits
Les menus peuvent être modifiés en fonction des effectifs et des imprévus

: viande fraîche origine France
prochaine préinscription le 21/12/2018          : Appellation Biologique

17/12/18 18/12/18 19/12/18 20/12/18 21/12/18

Soupe de choux et carottes*
Sauté de lapin aux oignons

Coquillette au beurre
Emmental

Kiwi*

Salade de perle au surimi
Dos de colin sauce fromagère

Brocolis ail
Fromage blanc de Foissiat

Orange*

Menu établi en fonction des effectifs

Toast terrine de sanglier/mâche*
Suprême de chapon 
sauce forestières

Ecrasé de pomme de terre*
Fromage St André

Clémentine*
Rudolf Elan glacé vanille chocolat 

fraise
Fuits

Chocolat

Feuilleté poulet poireau
Saucise de volaille
Purée de potiron*

Velouté fruix
Poire*

10/12/18 11/12/18 12/12/18 13/12/18 14/12/18
Rosette cornichon

Merlu aux crevettes
Purée de panais
Carré de l'Est

Mandarine*

Salade verte*
Escalope de jambon

Poêlée 4 légumes
Fromage Grecque
Gateau marbré*

Menu établi en fonction des effectifs

Velouté de lentilles
Lasagne saumon épinard

Danette vanille
Pomme*

Céleri rapé*
Bouché à la reine

Riz
Fromage

Poire au caramel beurre salé

03/12/18 04/12/18 05/12/18 06/12/18 07/12/18
Betterave

Blanquette de veau
Boulgour/Carottes*

Yaourt vanille
Clafoutis aux pruneaux*

Salade de lentilles
Nuggets de poisson

Haricots verts
Fromage

Salade de fruits*

Menu établi en fonction des effectifs

Carottes râpées*
Capelleti Bœuf Basilic emmental

Domino rigolo
Orange*

Velouté de légumes*
Emincé de poulet
Pomme paillasson

Fromage
Pomme*

Menu du 1er au 21 Décembre 2018
Menu de Noël le 20/12/18
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