
Tous nos plats sont cuisinés avec des produits frais ou non

               : Appellation Biologique

Assaisonnement maison prochaine préinscription le 29 Septembre 2018

Vacances Scolaires du 22/10/18 au 02/11/18

* Fruits et légumes frais

Tarif de 4,15€ pour les inscrits / Tarif de 5,65€ pour les non inscrits

Les menus peuvent être modifiés en fonction des effectifs et des imprévus

               : viande fraîche origine France

15/10/18 16/10/18 17/10/18 18/10/18 19/10/18
Comcombre*

Rôti de veau        / Blé

Yourt au chocolat

Poire au caramel beurre salé

Salade de lentilles corail lardons 

échalotes

Poisson meunière

Brocolis

Brie / Raisin*

Menu établi en fonction des 

effectifs

Salade verte maïs

Spaguetti Bolognaise

Yaourt nature

Compote

Velouté de carottes*

Steak haché façon bouchère          

Gratin de courge*

Gouda

Gâteau chocolat "surprise"

08/10/18 09/10/18 10/10/18 11/10/18 12/10/18
Poireau vinaigrette*

Colin à la tomate

Penne

Petit Suisse

Poire*

Salade de riz au légumes*

Bourguignon

Carottes*

Tartare

Raisin*

Menu établi en fonction des 

effectifs

Celeri Rave

Pintade

Pois cassés

Yaourt

Tartes aux myrtilles

Salade de tomates*

Porc au caramel/Riz parfumé

Fromage coupe

Fruit*

01/10/18 02/10/18 03/10/18 04/10/18 05/10/18
Crudités *

Poisson à la Bordelaise

Maccaroni Basilic

Danette Vanille

Fruit*

Radis beurre*

Cordon bleu

Frites

Yaourt vanille

Abricots au sirop

Menu établi en fonction des 

effectifs

Salade de haricots verts 

Tomate farcie*

Yaourt nature

Riz au lait caramel

Salade de pommes de terres 

persillées*

Poulet

Choux de Bruxelles emmental

Fomage / Pomme*

Menu du 1er au 31 Octobre 2018
Menu d'halloween orange et noir le 19/10/18

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI




